dem Bauernhof Aktivitaten

Aktivitaten

Aktivitaten mit Tieren

Die folgenden Vorschlage zum Kennenlernen von
Hdhnern und Kiihen kénnen auch einfach fiir andere
Tiere auf dem Bauernhof (Schweine, Schafe, Zie-
gen, Pferde, Bienen, ...) angewendet werden.

Das Huhn

Beobachten

Lebensraum (Haltungssysteme), Vor- und Nachteile der Haltungssysteme fur Tier und Mensch;
Futter (Zusammensetzung, Futterarten); Aussehen (Klauen, Federn, Schnabel, Auge, Ohr, Flugel);
Verhalten (trinken, fressen, Eier legen, gackern)

Aktivitaten

e Eier holen, sie mit der Lampe durchleuchten und pri-
fen, wagen, durch Drehen der Eier den Unterschied
zwischen einem gekochten und einem ungekochten Ei
herausfinden

e eine Futterration (vom Bauern zur Verfigung gestellt)
zusammenstellen und den Huhnern zu fressen geben;
die Nester reinigen

¢ Ein Huhn im Arm halten, Gber die Federn streichen

e Zeichnen, mit den Federn Collagen und Bastelarbeiten
herstellen

¢ Den Schrei des Huhns, des Hahns und der Kiiken imitieren

Fragen

Braucht es einen Hahn, damit das Huhn Eier legt?
Wie lange lebt ein Huhn?

Wie lange bratet ein Huhn?

Wieviele Eier legt ein Huhn pro Tag?

Hat es immer einen Hahn im Hiuhnerhof?

Was frisst ein Huhn? Hat es Zdhne?

Wieviele Klken schlipfen aus einem Ei?

Gibt es Deformationen bei den Kiken?

Haben die Kuken beim Schlipfen bereits Federn?
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Kiche

Kochen eines frischen Eis: Spiegelei, Drei-
Minuten-Ei, hartes Ei, pochiertes Ei, Ruhr-
ei; oder die Verwendung von Eiern zur
Zubereitung verschiedener Speisen (z.B.
Creme, Caramelképfli, Crépes, Omeletten)
zeigen

Ernahrung

Die Eier liefern dem Menschen das flir den
Kérperbau nétige Eiweiss (Baustoff).

Die Kuh

Beobachten
Im Sommer:

Futter und Fressgewohnheiten
(weiden, wiederkduen, gegen-
seitige Pflege)
Farbe, Koérperbau, Aussehen,
Geruch, Rasse,
Vergleichen: Kuh, Rind, Kalb,
Stier

Im Winter:
Stall (Haltungssysteme),
Futter (Unterschied zwischen
Heu und Stroh), Dungerkreis-
lauf, Ausrichtung und Anlage
des Stalles, Trachtigkeit, Melk-
rhythmus, Melkanlage, Melken

Omeletten backen

Kennenlernen des Eis und wenn moglich, die Eier
selbst aus dem Nest holen.

Besprechen der verschiedenen Zutaten, die zur
Herstellung von Omeletten notig sind.

Zutaten fiir © Omeletten:
1 Tasse Mehl (125 g),

1 Prise Salz, SEier,

1 Essloffel O,

2 Tassen Milch (3 dl)

Dauer: VYorbereitung: 15 bis 20 Minuten
Ruhezeit fiir Teig: 30 Minuten
Backzeit: mind. 20 Minuten

Vorgehen: In Zweiergruppen den Omelettenteig her-
stellen. Das Material und die Zutaten in der Mitte

des Tisches bereithalten.
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Aktivitaten

* Eine Weide umzaunen
* Die Kuhe auf die Weide bringen

e DenKuhen zu fressen geben, sie striegeln oder
birsten, ihnen misten, dem Kalb zu trinken
geben, frisches Stroh einstreuen

* Eine Kuh «anrusten» (das Euter zum Melken
vorbereiten)

* Den Weg der Milch weiterverfolgen => Kaserei
* Frischgemolkene Milch trinken

¢ Die verschiedenen im Handel erhaltlichen
Milchsorten degustieren und vergleichen

Fragen von Schiilern einer zweiten Primarklasse:

Die Kiihe

Haben Sie die Kiihe an einer Versteigerung gekauft? Weshalb gibt es Viehschauen?
Nehmen Ihre Kihe an einer Viehschau teil?

Weshalb gehen die Fliegen so gerne auf Kiihe?

Weshalb gibt es Kuhkampfe mit Kéniginnen? Weshalb sind die Kiihe numeriert? Weshalb
werden die Kuhe enthornt? Welche Funktion haben die Hérner? Warum gibt es Kiuhe
ohne Hoérner?

Gehen die Kihe auf die Alp? Bis in welche Héhe kann eine Kuh weiden? Wann gehen
die Kihe auf die Alp und wann kommen sie zurick?

Wie lange schlaft eine Kuh? Wie gross wird eine Kuh? Welchen Umfang hat sie?
Weshalb gibt es bei den Kiihen verschiedene Rassen? Welche gibt es? Weshalb sind
einige Kuhe noch wild? Seit wann gibt es Kiilhe?

Weshalb wird Silo gemacht? Kann aus der Milch von einer Kuh, die Silage gefressen
hat, Kése hergestellt werden? Welche Getreide frisst eine Kuh? Was passiert, wenn die
Kuh begonnen hat zu fressen? Weshalb haben Kihe 4 Magen?

Das Melken

Wann wird gemolken? Wo? Wie? Wieviele Zitzen hat eine Kuh? Wie nennt man die
Gesamtheit der Zitzen?

Tut das Melken einer Kuh weh? Weshalb werden die Kuhe nicht mehr von Hand ge-
molken?

Die Stiere

Was fressen Stiere? Wieviele Stiere sind in einem Stall? Was wird mit den anderen
Stierkélbern gemacht? Was ist die Besamung?
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Kiiche

Milch: Milchshakes, Cremen und Glacen herstellen
Joghurt:  Joghurt herstellen oder einem Naturjoghurt ein Aroma beigeben: Konfitlre, frische
Frichte, Zitrone, Kaffee, gemahlene Haselnilsse

Kése: Selber einen Frischkase herstellen oder einen Kése mit kurzer Reifungsdauer (ess-
bar nach einigen Wochen)
Butter: siehe Rezept
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Rezept zur Butterherstellung

Erklaren und demonstrieren Sie das Phanomen des Rahms, der auf der Milch
schwimmt (leichter ist) und die verschiedenen Moglichkeiten, wie man den
Rahm von der Milch trennen kann. Stellen Sie die verschiedenen Verfahren
(anhand von alten und neuen Geraten) vor, mit denen der Rahm zu Butter
geschlagen werden kann. Erlautern Sie das Ziel der Homogenisierung der im
Handel erhaltlichen Milch. Lassen Sie die Kinder versuchen und anfassen.

Zutaten: Milch vom vorhergehenden Abend in einem durchsichtigen Glas-
geschirr und Tagesmilch (zum Vergleich)
Rahm mit einer Temperatur von ungeféhr 14 C und mindestens
24 Stunden alt (WICHTIG!)
Material: Ein Senf- oder Konfitiirenglas mit Drehverschluss pro zwei oder
drei Schiller. Kleine Topfchen (z.B. Kafferahmbehalter), damit die
«eigene» Butter mit nach Hause genommen werden kann.
Dauer: 20 bis 30 Minuten
Vorgehen: Verteilen Sie ein Glas fiir 2 bis 3 Schiller.
Fiillen Sie die Glaser bis zu einem Viertel mit dem Rahm (14 C).
Die Schiller miissen nun die Gldser so lange schiitteln, bis sich Butter-
kligelchen bilden (ungefahr 5 bis 10 Minuten).
Die Buttermilch durch ein Sieb in ein Glas leeren. Butterkiigelchen ins Schiit-
telglas zuriickleeren. Kaltes Wasser ins Schiittelglas giessen. Schiitteln, um
die Butter zu waschen, abgiessen (2 mal wiederholen, wenn notig). Nun noch
einmal richtig ohne Wasser schiitteln, so dass eine kompakte Butterkugel
entsteht.
Sofort mit Brot degustieren oder in kleine Tépfchen fiillen und nach Hause
nehmen. Der Deckel kann mit einer von den Schiilern gestalteten Etikette
bezeichnet werden.

Erndhrung

Die Milchprodukte liefern unserem Kérper das fur das Wachstum und die Knochenbildung nétige
Eiweiss und Kalzium.
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Aktivitaten mit Maschinen

Vorsicht: Das Fiihren von Maschinen ist grundsétzlich keine Kindersache und birgt etliche
Gefahren.

Beobachten

Die Maschine im Stillstand, die
Vorbereitungen, das Funktionieren
und das Resultat der Arbeit

Aktivitaten

* Erkennen und vergleichen der
Arbeit einer Maschine mit der-
jenigen, die mit Gartengeraten
ausgefuhrt wird.

e Gefahr der Bodenverdichtung
diskutieren

* Das abgefallene Laub zusammenrechen und kompostieren
e Aus Asten Besen herstellen. Rund um den Bauernhof wischen
* Einen Heuballen mit einer Schubkarre, dann zum Vergleich einen von Hand transportieren

* Maschinen einteilen: Maschinen, die mit Motor angetrieben werden —Maschinen, die von Hand
angetrieben werden

¢ Die Preise der Maschinen mit denen von Autos vergleichen (laut Katalog)

Fragen

Wie schnell fahrt ein Traktor?
Welche Last vermag ein Traktor zu ziehen?
Wie nennt man die verschiedenen Maschinen?

Die Arbeit mit landwirtschaftlichen Maschinen
Wahl der Maschine(n) und Vorbereitung einer Kultur

Material:  Ein Stuck Garten (oder Sandkasten)
Ein Miniaturmaschinenpark (ausleihbar beim Landwirtschaftlichen Informa-
tionsdienst LID, Bern): Traktor, Mistzettler, Pflug, Egge, S@maschine, Wagen,
Spritze, Dingerstreuer, Glllenfass, Scheibenméher, Méhdrescher, etc.

Saatgut: Mais, Getreide, Raps, Gras, etc.
Vorgehen: Jede Gruppe ubernimmt die Vorbereitungen zur Saat und Pflege einer Kultur.

Die Kinder sollen durch das selbstdndige Mandvrieren der Maschinen das Ziel
jedes einzelnen Arbeitsganges erkennen.
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Aktivitaten im Garten

Es sollte entweder mit kleinen Gruppen (3 bis 4 Schiiler/innen) oder in einem speziell fiir
Kinder vorgesehenen Stick Garten gearbeitet werden.

Beobachten

Gartenplan, Erde, Pflanzen, Gerate

Aktivitaten

Ein Geréat in der Hand halten, es benennen, sein Gewicht schatzen und das Material, aus dem
es gemacht ist

Die Kleingerate einteilen in: grabende — ausgleichende — ausreissende — schneidende — gies-
sende Geréte

Die Geréte reinigen und vorbereiten fiir die Uberwinterung

Vorbereiten eines Gartenbeetes: jaten, umgraben, ausgleichen und feinmachen. Sden oder
setzen

Kennenlernen der verschiedenen Wachstumsetappen einer Pflanze (Samen, Setzling, Pflanze
mit Frichten oder Pflanze mit Bllten)

Kartoffeln setzen
Gemuse am Brunnen waschen, risten, schneiden, kochen
Beeren ablesen

Organische Abfélle auf den Kompost oder den Mist tragen
Die verschiedenen Samen vergleichen
Zwiebelzbpfe flechten

Blumenzwiebeln flr den Frihling stecken
Gemuse im Keller einlagern
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Aktivitaten

e Blumen fir einen Strauss pfliicken oder schneiden
* Eine Vogelscheuche basteln
e Bohnen pflicken und riisten
e Die Gemuse nach Farben oder Wuchsart einteilen

Wurzelgemlise: Karotten, Radieschen, Randen
Knollengemlise: Kartoffeln, Topinambur
Stengelverdickungen: Zwiebeln, Knoblauch, Fenchel
Unterirdische Stengel: Spargeln

Blattgemdse: Lattich, Spinat, Kohl, Salat
Bliitengemtise: Blumenkohl, Broccoli, Artischocken
Knospengemlise: Rosenkohl

Fruchtgemdise: Zucchetti, Gurken, Tomaten, Kirbis
Samen: Linsen, Auskernbohnen, Erbsen, Mais

Fragen

Was braucht es, damit Pflanzen wachsen?
Warum sind die Blatter grin?

Kiiche

Gemiusesuppe, Salat, Kartoffelstock, Sauerkraut herstellen, Rhabarberkuchen, Fruchtsalat, Kon-
fitire, Fruchtsaft, Tee, Krauterbutter, Pestosauce, Krauteressig und Krauterdl
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Themenbeispiel

Der Garten im Frihling

Stufe: Primarschule

Ziel: Kennenlernen des Gartens,
der Geréate und Pflanzen

Dauer: 2 2 Stunden

Vorbereitung in der Schule

Zuerst wird ein Plan des anzubauenden
Gartens entweder von den Schuler/innen
selber oder von der Lehrkraft gezeichnet. Dann wird eine Liste oder eine Zeichnung aller fir
Gartenarbeiten nitzlichen Gerate (siehe Werbeprospekte) erarbeitet.

Vorbereitung auf dem Bauernhof

50 cm lange Stecken zum Vorzeichnen der Linien, Zwiebelsetzlinge, Kressesamen, Etiketten zur
Beschriftung der Kultur und des Saatdatums, ein grosses Becken mit Wasser zum Fullen der
kleinen Giesskannen, die nétigen Gerate zur Zubereitung und zum Essen von Suppe und Salat.

Vorgehen erster Teil: die ganze Klasse

Beobachten

Der Gartenzaun: Holz, Metall, Steine, mit oder ohne Tlire

Die Gartenform: Rechteckig, quadratisch, rund

Die Wege: Bedeckt oder frei

Die Beete: Lang, kurz, breit, Anzahl

Die Gewdurzpflanzen — die Straucher — die Bdume — das Wasser — der Kompost

Aktivitaten
* Den Gartenumfang mit Schritten messen

Vorgehen zweiter Teil: Zwei Gruppen bilden. Gruppe A und B arbeiten getrennt.

Aktivitaten
Gruppe A:

* Im Gerateschuppen: Mit Hilfe der in der Schule erstellten Liste oder Zeichnung die Geréte
wiederfinden und benennen. lhre Anwendung und Handhabung kennenlernen; die Liste er-
ganzen. Die verschiedenen Zwiebelsetzlinge und Samen unterscheiden.

e Im Garten: ein Beet anlegen und zum Setzen vorbereiten; zuschauen, dann selbst Zwiebeln
stecken. Die Kinder sind auf den Wegen links und rechts vom Beet einander gegentber.
Die 50 cm langen Stecken werden nun senkrecht zum Weg auf das Beet gelegt, die Kinder
markieren die Linien, pflanzen, decken und giessen die Kultur bis zur Mitte des Beetes, womit
die oberflachliche Bodenverdichtung vermieden wird. Jetzt bleibt nur noch die Beschriftung
und Plazierung der Etikette.
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Aktivitaten

Gruppe B:

* Die Keime von Kartoffeln und einen Schnitt durch die Zwiebel betrachten und die Verbindung
zwischen den Gemusesetzlingen und dem erntereifen Gemduse herstellen (Wachstumszyklus).
Junge Brennesseln fir eine Suppe pflicken, die Kartoffeln und Zwiebeln waschen, schélen
und schneiden. Pro Person wird 1,5 dl Wasser abgemessen.

Gruppenwechsel
Gruppe A:

* Inder Kuche und rund um den Hof: Jungen Léwenzahn fur einen Salat schneiden, die Blatter
am Brunnen waschen, Petersilie und Schnittlauch fein schneiden, gekochte, kleingewurfelte
Eier beigeben.

Gruppe B:

* Im Gerateschuppen und im Garten: Es werden dieselben Arbeiten, wie vorher Gruppe A
ausgefihrt hat, gemacht, ausser dass Gruppe B nun Kresse sét.

Anschliessend gemeinsames Mittagessen.
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Aktivitdten im Obstgarten

Beobachten

Baumarten, Grosse, Aussehen und Anfassen der Rinde, der Blatter, der Bliten und der Friichte;
jahrliche Arbeiten, notwendige Gerate; Obstgartenformen (Hochstamm-, Mittelstamm-, Nieder-
stamm- oder Spalierobstgarten)

Aktivitaten
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Anhand von Rinden, Blattern, Bliten oder Frichten den dazugehérenden Baum bestimmen
Den Baumumfang mit den eigenen Armen messen

Einen Kreis unter dem ausseren Rand der Baumkrone bilden, um deren Weite zu erfassen.
Friichte auflesen und essen

Die Bluten eines Astes werden gezahlt und mit einem Wollfaden markiert; wahrend der Reife-
zeit werden die am Ast verbliebenen Frichte nochmals gezahlt

Die Frichte wagen und sortieren. Diskussion: Ist ein Apfel, welcher Schorfflecken hat, noch
verkaufbar? Wirdest Du einen solchen Apfel essen?

Einen Baum pflanzen

Jedes Kind wéhlt einen Baum aus, dessen Entwicklung wéhrend der Jahreszeiten zu ver-
schiedenen Zeitpunkten beobachtet wird

Die Bewohner des Obstgartens beobachten: Végel, Bienen. Mit Hilfe einer Lupe die Schadlinge
und Nutzlinge des Obstgartens erkennen und beobachten. Diskussion: Wie geht man mit
Schéadlingen um?
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Fragen

Wie alt wird ein Baum?

Wieviele kg Frichte produziert ein Baum?
Weshalb schneidet man die Baume?

Wird aus jeder Blite eine Frucht?

Weshalb fallen die Blatter ab?

Welche Friichte hat es in einem Obstgarten?

Kiiche

Kuchen, Toértchen, Fruchtsalqt, Konfitlre, Sorbet, Kompott, Mus, Creme, Frappé, Saft, Sirup,
Auflauf, getrocknete Frichte, Apfel im Ofen, Apfeligel, Caramelbirnen

Apfel im Ofen backen

Apf@l direkt im Obstgarten oder im Keller holen. Ver-
schiedene Sorten degustieren. Kocheigenschaften
erklaren.

Zutaten: Ein Apfel pro Kind, getrocknete Wein-
beeren, Zucker, Zimt, Butter oder Rahm,
Apfelsaft

Dauer: Vorbereitung: 20 Min.
Backen: 40 Min.

Vorgehen: Riiste den Apfel. Schneide das Kernge-
hduse heraus. Fille das Loch mit Zucker,
Weinbeeren, Zimt und Butter. Stelle die
gefiiliten Apfel in eine Gratinform. Giesse
Apfelsaft in die Gratinform. Lasse nun
die Apfel wahrend 20 — 30 Minuten auf
200 ° im Ofen schmoren.

Ernahrung

Die Frichte enthalten die fur den Schutz des Kérpers wichtigen Vitamine, Mineralsalze und
Nahrungsfasern; man sollte zweimal pro Tag Friichte essen (mindestens einmal roh). Jede Jahres-
zeit hat ihre typischen Friichte.

11
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Aktivitaten auf dem Feld

Beobachten

Feld, Erde, Arbeiten, Maulwurfhigel

Kulturen: Weizen, Gerste, Hafer, Roggen, Triticale, Mais, Zuckerriben, Kartoffeln, Raps, Soja,
Erbsen

Sorte(n), Fruchtfolgeplan, Schéatzen einer Ernte (1 Hektare Weizen = 5000 kg = 4000 kg Mehl =
5000 kg Brot)

Aktivitaten

12

Eine Kultur wéhrend einem Jahr begleiten
Abstecken von: 1 m?, 1 ha (fur gréssere Schiler)
Die Lange eines Feldes mit Schritten abmessen

Zuckerriben vereinzeln. Eine Zuckerrliibe ausreissen, waschen, schneiden und degustieren
(1 kg Zuckerribe enthalt 150 g Zucker)

Zusammenlesen von Kartoffeln und Maiskolben, welche von der Maschine nicht geerntet
worden sind

Schéadlingsfallen aufstellen; Schadlinge auszahlen
Kartoffeln setzen, graben, sortieren
Steine in einem Feld, das zur Saat bereit steht, zusammenlesen

Anren auf 1 m? zéhlen, dreschen, flegeln, Stroh flechten. Getreide mahlen. Einen Strauss aus
den verschiedenen Getreidesorten pfllicken und Collagen mit den Kérnern machen

Ein Bodenprofil (Querschnitt) betrachten (die verschiedenen Schichten, die Bewohner)
Vergleich von Kunst- und Naturwiesen

Reben: entblattern, aufbinden, Triebe abschneiden, Trauben lesen (Traubensaft — Presse —
Kellerei, Herstellung von Wein)
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Aktivitaten

Fragen

Weshalb schadet der Frost im Winter dem Weizen nicht?
Waéchst das Gras der Wiesen von selbst?
Wie sieht die Blite von Weizen aus?

Kiiche

Zopf, Brot, Kuchenteig, Popcorn (der Mais fir Popcorn wéchst nicht in unseren Breitengraden),
Polenta, Birchermuiesli, Traubensaft, Kartoffelstock, Pommes frites aus dem Ofen

Brot backen

Sich liber die Herkunft des Mehls erkundigen, Kérher mahlen,
erkldren der verschiedenen Zutaten und deren Bedeutung
fiir den Brotteig (z.B. die Aufgabe der Hefe).

Zutaten fiir 4 Kinder:
500 g Mehl, 20 g Hefe, Y2 KL Salz, 3 dl lauwarmes
Wasser
Dauer: Vorbereitung: 20 Min.,
Aufgehen lassen: 1 Stunde,
Backen: ca. 20 Min. auf 220° C
", —

' Material: Schiisseln

Vorgehen: Im besten Falle sollte jedes Kind eine Schiissel
haben. Zutaten kraftig durchkneten. Zu einem
homogenen Teig zusammenfiigen. Ungefahr eine
Stunde bei Zimmertemperatur gehen lassen
(Zeitfureine andere Aktivitat). Pro Kind ein Brot-
chen formen. Die Brotchen nahe zusammen auf
das Blech legen (kleben beim Backen zusammen
und sehen so einer Weintraube dhnlich; praktisch
zum Verteilen).

Variante: Jedes Kind formt «sein» Tier und erhalt es nach
dem Backen wieder zuriick. Markieren mit Zahnstocherl!

Ernahrung

Brot (das Getreide im allgemeinen) liefert unserem Kérper die zur Funktion nétige Energie und
lebenswichtige Mineralstoffe und Vitamine.

Exkursionen

Mihle, Getreidesammelstelle, Getreide- und Brotmuseum (Echallens VD)

13
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Aktivitaten in der Hecke

Beobachten

Die Baume, Straucher und Krautpflanzen einer Hecke. Die
Tiere, die in der Hecke leben. Unterschiede zwischen einer
angepflanzten und einer naturlichen Hecke.

Aktivitaten
e Anhand von Blattern, Bliten oder Friichten den Baum
oder den Strauch, der in der Hecke wéchst, bestimmen

* Beobachten derin der Hecke lebenden Tiere: Sdugetiere,
Voégel und Insekten (diese in Tucher ausschutteln)

¢ Die Hecke im Laufe der verschiedenen Jahreszeiten beo-
bachten

* Ein Herbar anlegen

¢ Essbare Friichte sammeln

* Eine Hecke pflanzen

e Lianen flechten

* Mit den Kérnern des Spindelbaumes Ketten basteln

Fragen

Wozu sind Hecken natzlich?

Weshalb missen Hecken geschnitten werden?

Was versteht man unter einer lebenden beziehungsweise einer toten Hecke?
Wie pflegt man eine Hecke? Was ist Erosion?

Kbénnen in einer Hecke giftige Frichte wachsen?

14
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Aktivitaten

Kiiche

Holunderblitensirup, Brombeerkonfitire, Hagebuttenkonfitiire, Minzen- /Lindenblitentee, gemah-
lene Haselniisse

Rezept fur Holunderbliitensirup

© - & Bliutendolden Uberbrausen

11kaltes Wasser  dazugiessen, 24 - 46 Std.
moglichst an der Sonne
stehen lassen, absieben

1kg Zucker beifligen, unter haufigem
Ruhren aufkochen

20 g Zitronensdure zugeben, umriihren, evt.
Pfanne wegziehen. In sau-
bereFlascheneinfiillen, so-
fort verschliessen.

= In kleine Flaschen einfillen!
=> Angebrochene Flaschen kihl aufbewahren!

15



Aktivitaten

Aktivitaten im Jahreslauf

Bei den folgenden Themen (Jahreszeiten, Wasser, Leben eines Kuhkalbes) handelt es sich um
Vorschlage zur Besprechung von Kreislaufen. Es kdnnen jedoch ohne weiteres andere Themen
Anlass zur Besprechung von Kreislaufen bieten, wie z.B. der Stickstoffkreislauf, das Leben einer
Pflanze, der Tagesablauf auf einem Bauernhof, etc.

Die Jahreszeiten

A
224/ Yll‘m(%y

Beobachten

Wiesen, Obstbdume, Garten, Kulturen, Farben, Landschaft, Vieh werden im Jahreszeitenablauf
verfolgt

Aktivitaten
* Mit Hilfe des Arbeitsplans oder Vegetationskalenders werden die verschiedenen Arbeiten und
Vegetationsentwicklungen den entsprechenden Jahreszeiten zugeordnet.

¢ Die Schiler/innen wahlen eine Jahreszeit aus, wahrend derer sie alle Arbeiten, die auf dem
Bauernhof ausgefuhrt werden, beobachten.

* Anhand von Photos und Bildern die entsprechende Jahreszeit erkennen

Fragen

Weshalb gibt es Jahreszeiten?

Weshalb verlieren die Baume ihre Blatter?

Weshalb ist es im Sommer warmer, kann es trotzdem einmal schneien?
Was fressen die Tiere im Winter?

Welche Pflanzen oder Baume bleiben das ganze Jahr hindurch grin?

16
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Aktivitaten

Das Wasser

ogg -2

Niederschlage

Verdunstung

unterirdische Wasserlaufe

Beobachten

Woher kommt das Wasser (Quelle, Schneeschmelze, Grundwasser)?

Reise des Wassers zum Bauernhof und sein Abfluss

Trinkwasser: Menschen und Tiere, Regenwasser, Brunnen, Sodbrunnen, Zisterne
Das Wasser und die Pflanze, Wasser in der Pflanze

Erosion, die durch Wasser hervorgerufen wird

Geographische Grenzen entlang von Wasserlaufen

Aktivitaten

* Vergleich von bewésserten und trocken gehaltenen Pflanzen

¢ Die Anzahl Giesskannen, die es zum Giessen eines Gartens braucht, berechnen
e Tiere trdnken

e Brunnen waschen

Fragen

Woher kommt Wasser?

Trinken Kihe das gleiche Wasser wie Menschen?
Wie lange kann ein Tier ohne Wasser leben?
Weshalb gibt es Siss- respektive Salzwasser?
Weshalb ist das Gras am Morgen nass?
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Aktivitaten

Das Leben eines Kuhkalbes

Das Kalb saugt. Es trinkt Milch vom Euter der Kuh. Es wéchst zu einem Rind heran, das Gras und
Heu frisst und Wasser trinkt. Mit ungeféhr drei Jahren wird das Rind zur Kuh, ndmlich dann, wenn
es ein Kalb zur Welt bringt. Die Kuh hat jedes Jahr ein Kalb und produziert etwa wé&hrend zehn
Jahren Milch; nachher wird sie zu alt und zum Schlachthof gefuhrt.

Beobachten

Vergleiche die Grdsse eines Kalbes bei der Geburt, eines einjéhrigen und eines zweijahrigen
Rindes mit der Grdsse einer Kuh.

Aktivitaten

* Ein Kalb wagen — mit dem Gewicht eines Kindes vergleichen
* Die Lange eines Beines messen
* Die Kuhe mit den zu ihnen gehdrenden Kélbern im Stall suchen

Fragen

Welche Kérperteile kommen bei der Geburt als erstes auf die Welt?

Was macht man, wenn es Probleme gibt bei der Geburt?

Was macht man mit einem Kalb, das eine Deformation hat?

Wird das Kalb geschittelt, wenn es nicht von selbst atmet?

Was macht der Bauer, wenn bei Zwillingen eines ein Stierkalb und das andere ein
Kuhkalb ist?

Weshalb gibt es Stierkalber und Kuhkalber? Wachsen sie zusammen auf?
Schleckt die Kuh ihr Kalb nach der Geburt ab?

Weshalb nimmt man das Kalb von der Mutter weg?

Wann wird das Kalb von der Mutter weggenommen?

Was fressen Kélber? Wie gibt man ihnen zu fressen?

Weshalb trinken Kélber Milch? Wieviel Milch trinkt ein Kalb pro Tag?

Was unterscheidet ein Rind von einem «Guschti»?
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